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1 ACCELERATEUR DES ENTREPRISES

Fiche fournitures

Cap CUISINE

Matériel et tenue exigés dés le 1¢" jour de formation au CFA

Matériel commun & se procurer :

<= Une calculatrice (Casio FX recommandée). Les seules calculatrices autorisées seront :
e Calculatrices non programmables sans mémoire alphanumérique ;
e Calculatrices avec mémoire alphanumeérique et/ou avec écran graphique qui disposent d’une fonctionnalité « mode
examen » répondant a la spécificité suivante : présence d’un signal lumineux clignotant sur la tranche haute de la
calculatrice, attestant du passage au « mode examen ».

< Une clé USB ; <= Matériel indispensable : trousse, stylos, bloc-notes, blanc correcteur, etc ;
< Prévoir une gourde pour I'utilisation des fontaines a eau, mises a disposition de tous au CFA.

Manuels/Fournitures a se procurer :
o Anglais < Technologie : CAP Cuisine nouvelle édition - Editeur
DELAGRAVE 2024 - ISBN : 978-2-206-11306-7

e Dictionnaire bilingue francais-anglais HARRAP'S
COMPACT (pour les travaux a domicile si
I'apprenti(e) ne posséde pas de dictionnaire récent
ou n’a pas accés a internet pour rechercher les
traductions) ;

e Un cahier 24*32, grands carreaux, 96 pages, avec
couverture plastique (pour les 2 années de
formation).

< Sciences Appliquées : Sciences appliquées - CAP cuisine
et CAP Commercialisation et Services en HCR - Editions
Foucher 2023 - Livre éléve - ISBN 978-2-216-16856-9

< PSE : Prévention Santé Environnement - CAP - Edition
FOUCHER 2026 - Livre éléve - collection « Les nouveaux
cahiers » - ISBN : 978-2-216-17781-3

< Frangais : CAP Francais, Les nouveaux cahiers, édition

FOUCHER 2023 livre éléve - ISBN : 978-2-216-16848-4 <= EPS : Une tenue de sport (short, survétement, tee-shirt,

chaussettes, une paire de chaussures de sport adaptée au

demi-fond et pour les activités en salle), une raquette de

tennis de table, un porte-vues (10 vues).

Par mesure d’hygiéne la tenue de sport devra étre différente

de celle portée le reste de la journée.

<~ Travaux Pratiques : La cuisine de référence - Editions
BPI - Auteur M. MAINCENT-MOREL
ISBN : 978-2-38622-057-9

Matériel Professionnel & se procurer :

<= Un cadenas pour la fermeture du vestiaire individuel ;
<= Un marqueur indélébile + 1 répertoire + un stylo ;

< 6 fourchettes + 6 grandes cuilléres inox.

o

La tenue et la mallette professionnelles sont prises en charge par le CFA et seront remises aux apprentis dés leur premiére
journée au CFA.

A partir du mardi 1er septembre 2026, un essayage de Ia tenue devra étre effectué afin de déterminer les tailles, auprés du
fournisseur suivant : © VTP - 15 rue Charles Brune a Chartres (en face de la Préfecture)
(® Ouvert du mardi au samedi - ®, 02 37 36 58 29

I, Les apprentis mineurs devront obligatoirement étre accompagnés d’un adulte référent. Les tailles devront étre validées
par le vendeur.

A titre indicatif, et selon les formations, la valeur du matériel pris en charge par le CFA est comprise entre 250 € et 500 €.




