Centre de Formation d’Apprentis Interpro28
Rue Charles Isidore Douin

AR
(AR

@ crn Inlﬂ"]l'ozs L EUROPE @~ CS 30819 - 28008 Chartres Cedex
sm REGIoN Tél: 02 37 91 66 66
. . Comeis ctioee | unoN twRoetowe VAL DELOIRE Email : info@cfainterpro-28.fr
cafSE | Site internet : https://www.cfainterpro28.com @ CCl EURE-ET-LOIR

SIRET : 307 918 524 00017 / APE : 8559A

1 ACCELERATEUR DES ENTREPRISES

Fiche fournitures

CAP Charcuterie - Traiteur

Matériel et tenue exigés dés le 1¢" jour de formation au CFA

Matériel commun a se procurer :

< Une calculatrice (Casio FX recommandée). Les seules calculatrices autorisées seront :
- les calculatrices non programmables sans mémoire alphanumeérique ;
- les calculatrices avec mémoire alphanumérique et/ou avec écran graphique qui disposent d’une fonctionnalité « mode

examen » répondant a la spécificité suivante :
Présence d’un signal lumineux clignotant sur la tranche haute de la calculatrice, attestant du passage au « mode examen ».

< Une clé USB ;

<~ Matériel indispensable : trousse, stylos, bloc-notes, blanc correcteur, etc ;

< Cadenas pour la fermeture du vestiaire individuel (Travaux pratiques) ;

< Prévoir une gourde pour I'utilisation des fontaines a eau, mises a disposition de tous au CFA.

Manuel a se procurer :

< Technologie : Le livre du compagnon charcutier-traiteur CAP - BAC PRO - BP - Edition 2017 DELAGRAVE
ISBN : 978-2-206-30388-8
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La tenue et la mallette professionnelles sont prises en charge par le CFA et seront remises aux apprentis dés leur premiére
journée au CFA.

A partir du mardi 1er septembre 2026, un essayage de la tenue devra étre effectué afin de déterminer les tailles, auprés du
fournisseur suivant : © VTP - 15 rue Charles Brune a Chartres (en face de la Préfecture)
(® Ouvert du mardi au samedi - %, 02 37 36 58 29

1. Les apprentis mineurs devront obligatoirement étre accompagnés d’un adulte référent. Les tailles devront étre validées
par le vendeur.

A titre indicatif, et selon les formations, la valeur du matériel pris en charge par le CFA est comprise entre 250 € et 500 €.




